Gezellige brasserie met huiselijke sfeer!

Bij Astrid & Vincent

Openingsuren:
Woe t.e.m. Za van 12u00 tot 14u30
18u00 tot 22u00
Zo doorlopend vanaf 12u00 tot 21u00
Gesloten ma en di

www.brasseriedepepermolen.be
depepermolen@telenet.be



Kleine Honger (van 12u00 tot 14u30)

Toast ‘De Pepermolen’
3 toasten gevuld met rundscarpaccio, rucola, zongedroogde tomaten, pesto,
foie gras, reductie van balsamico, pijnboompitten en parmezaan

Toast ‘Twister’
3 toasten gevuld met gegrilde kipfilet, Breydelspek, ijsbergsla, tomaat, eiersalade
en rode ajuin

Wrap ‘Grieks’

Wrap gevuld met feta, tomaat, olijven, yoghurtdressing, rode ajuin en komkommer

Wrap ‘Kip Tandoor?’
Wrap gevuld met kruidige kippenblokjes, ijsberg, sojascheuten, paprika en pittig sausje

American Bagel ‘Gandaham’
Bagel gevuld met Gandaham, tapenade, radijs, zongedroogde tomaatjes, oude
balsamico en rucola

American Bagel ‘Gerookte zalm’
Bagel gevuld met gerookte zalm, currysausje, radijs, rode ajuin, komkommer en cresson

14,90

12,50

11,50

12,50

13,50

13,50

Businesslunch(enkel per tafel) 25,00

Elke weekdag een lichte tweegangen lunch met koffie of thee

Dienst en BTW inbegrepen




“Menu De Pepermolen”

(enkel verkrijgbaar per tafel)

Voorgerecht

Carpaccio van rund met basilicumpesto, tomaatjes, Parmezaan en rucola
Artisanaal gerookte Noorse zalm met mousse van feta en mini garnaalkroketjes

Suggestie van de chef

Hoofdgerecht

Gegrilde Argentijnse ‘Black Agnus’ steak met pepersaus, slaatje en frietjes

Gegrilde roodbaars op zuiderse ratatouille met coulis van trostomaten en
gekonfijte aardappeltjes

Suggestie van de chef
Nagerecht
Palletje van drie mini desserts

Geaffineerd kaasbordje met toast van rozijnenbrood (suppl. 4 € )

Menu exclusief wijn: 35,00€
Menu inclusief halve fles wijn/p.p. 43,50€

Mogen wij u vriendelijk vragen om vanaf 6 personen uw keuze te beperken tot maximum
3 gerechten of een keuze te maken uit ons menu. Dank bij voorbaat.

Graag 1 rekening per tafel.
Vermits wij met dagverse producten werken, gelieve ons te verontschuldigen indien
sommige producten niet meer voorradig zijn.
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Aperitieven

Coupe Cava 5,90
Aperitief ‘De Pepermolen’ (cava met aardbeiensap) 6,00
Kirr 4,50
Kirr Royal 6,90
Pineau de Charentes 4,50
Martini Bianco/Rosso/Fiero 4,50
Porto Krohn wit/rood 4,50
Sherry Dry 4,50
Campari 4,50
Gancia 4,50
Ricard 4,50
Non-alcoholic aperitief 4,50
Verse fruitsap 4,50
“Gusto” De Koninck 75cl Golden blond of Red Ruby 10,00
Tapas
Parmaham met grissini’s (8) 8,00
Witloofblaadjes met cocktail en grijze garnalen (4) 8,00
Toastjes met gerookte zalm (4) 10,00
Scampi’s in lookboter (4) 10,00
Gegratineerde lookbroodjes (5) 7,50
Gefrituurde calamares met looksaus (1) 8,00
Mini kaaskroketjes (6) 7,00
Tapamix 16,00
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Voorgerechten

Tomatenroomsoepje met kalfsballetjes en croutons
Kaas- en garnaalkroketjes met slaatje en gefruite peterselie

Carpaccio van rund met basilicumpesto, rucola, zongedroogde tomaatjes,
parmezaan, pijnboompitten en mini kaaskroketje

Artisanaal gerookte Noorse zalm met mousse van feta en mini garnaalkroketjes

Mangalica ham
Fijn gesneden Spaanse topham met 18 maanden rijping, gesmolten mozzarella, rucola,

tapenade van zongedroogde tomaten en ‘Extra Vierge’ olie

Smeus
Zachte aardappelcréme met Zeebrugse grijze garnalen, gepocheerd eitje en Hollandaise

Terrine van ganzenlever met toast van rozijnenbrood
Voor de liefhebbers glaasje zoete Spaanse wijn “Espelt”

Bent u gehaast of heeft u weinig tijd!

Laat het ons dan even weten.

5,90

12,00

13,90

14.50

17,90

14,30

16,10
4,50

Op zoek naar een leuke attentie voor vrienden of familie?
Een cadeaubon van Brasserie De Pepermolen is een origineel idee!
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Maaltijdsalades

Goaty Il 13,00/ 17,90
Twee torentjes met krokant gebakken Kempense geitenkaas, Schotse gerookte zalm,
noten, appel, gegrild Breydelspek en dille-honingdressing

Tigers’ Bowl 16,50
Gekarameliseerde ‘Black Tiger’ scampi’s , kruidensalade, fruit, miniloempia van groentjes en
lichte curry-cocosdressing op carpaccio van ananas

Salade Kukkeleku 17,00
Gegrilde kip met parmezaan, ijsbergsla, croutons, kerstomaatjes, ceasardressing
geserveerd op carpaccio van tomaat en mini kaaskroketjes

Beef salad 24,00

Kort gegrilde entrecote met rozemarijn, rucola, zongedroogde tomaatjes,
pijnboompitten, tapenade, buffelmozzarella en oude balsamico

Alle salades zijn vergezeld van brood.

Voor de toekomstige generatie

Mega Mindy Kindervidée en frietjes 8,90
Super(wo)meN Halve kipfilet met koude appelmoes, sla en frietjes 8,00
D@ppereW@pper Curryworst (1 stuk) met sla en frietjes 7,00
Kap!te!n H&&k Fishstick met tartaarsaus en frietjes 8,00
Fret Kroket Kaaskroket met frietjes 7,50
JUSTIN BIEBER Kindersteakje met sla en frietjes 10,50
Bambino ijsjes - vanille met discobollen (2 bolletjes) 4,50

- waterijsje “Raket” 2,50

Voor de kindjes die hun bord leeg hebben gegeten, staat er een verrassing klaar!




A)Gebakken lerse filet pur 29,00

lerse filet pur Rossini met ganzenlever en kalfsjus 33,00
B)Gegrilde lerse entrecote (gerijpt -15dagen) 27,00
C)Gegrilde Argentijnse ‘Black Agnus’ rumsteak 19,20

Steak tartaar met de hand gehakt en bereid door de chef 19,20
F)Gegrilde Australische Ribeye 350 gr (graan gevoederd) 29,00

H)Antwerps stoofpotje van rund met De Koninck “Red Ruby”, witloof-appelslaatje 16,00
en pickelsmayonaise

Al deze gerechten zijn vergezeld van verse frieten, kroketten of aardappel in de schil

Alsook Keuze uit: - gemengd slaatje
- gebakken lookchampignons
- tomatenslaatje /ajuin
- witloofslaatje

Supplementen : - peperroomsaus 2,50
- bearnaisesaus of choron 2,50
- hofmeesterboter of kalfsjus 2,00
-koude sauzen: mayonaise, ketchup, pickles 0,80

-warme groentjes 3,00




Pasta met balletjes van lamsgehakt in pikante tomatensaus, en verse groentjes 16,20
Pasta Carpaccio : penne met pesto van basilicum, rucola, verse groentjes en olijfjes 16,20
Huisbereid koninginnenhapje met gehaktballen en Hollandaisesaus 15,90
Stoverij van varkenswangen met spekjes, champignons en amandelkroketten 18,90
Kabeljauwhaasje op mousselinepuree met gestoofde prei, garnalen en dijonaisesaus 24,90
Gegrilde roodbaars op Zuiderse ratatouille met coulis van trostomaten en gekonfijte 22,90
aardappeltjes

Filet van Dorade Royal met venkelpuree, chorizo en limoen-beurre blance 23,50
Vegetarisch

VOORGERECHT

Carpaccio van tomaat met avocado en “Extra Vierge” olijfolie 12,00
Slaatje met gebakken buffelmozzarella en rucola 11,00
Tomatenroomsoepje 5,90
HOOFDGERECHT

Slaatje geitenkaas met frambozen vinaigrette en gebakken appeltjes 15,90
Penne all’arrabiatta met veel groentjes 15,00
Gestoomde seizoensgroenten met gepocheerd eitje en Hollandaise saus 15,00
Salade met avocado en falafel 14,00
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Sterke dranken

Gin Bombay 5,70
VodkaEristof/red 5,70
Bacardi 5,70
Pampero Rum 5,70
Passoa 5,70
Pisang Ambon 5,70
Safari 5,70
Hasseltse Jonge jenever 3,50
Appeljenever 3,50
Supplement frisdrank 1,80
Single Malt Whisky’s Blended Whisky’s
Glenfiddich 12y 7,00 William Lawson 6,00
Macallan Fine Oak 12y 7,50 J&B 6,00
Dalwhinnie 15y 9,00 Johnnie Walker Red Label 6,50
Highland Park 18y 12,50 Jack Daniels Bourbon 6,50
Chivas Regal 12y 7,00
Digestieven
Limoncello/Limoncino 6,50
Cointreau 6,50
Grand Marnier 6,50
Amaretto Disaronno 6,50
Baileys 6,50
Remy Martin 7,00
Martell VS 7,00
Calvados 7,00
Poire William 7,00
Grappa 7,00
Sambuca 7,00




Warme dranken

Espresso “Rombouts” 2,20
Mokka 2,20
Koffie verkeerd 2,30
Cappuccino (gestoomde melk) 2,30
Weense koffie (slagroom) 2,80
Warme chocomelk 2,20
Decafeine

Espresso “Rombouts” 2,30
Mokka 2,30
Koffie verkeerd 2,40
Cappuccino 2,40
Weense koffie 2,90
Thee’s

Klassiekers: natuur, rozenbottel, kamille, ... 2,00
Pyramid Lipton: heerlijk assortiment luxe thee’s 2,20
Verse muntthee 3,90
Supplement slagroom 0,80

Pousse Café(verse room)

Irish coffee ‘Whiskey’ 8,00
French coffee ‘Grand Marnier’ 8,00
Hasseltse koffie ‘Jenever’ 8,00
Italian coffee ‘Amaretto’ 8,00
Café Royal ‘Cognac’ 8,00
Normandische koffie ‘Calvados’ 8,00
Baileys coffee 8,00
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Desserten

Klassieke chocolademousse met verse slagroom 7,50
Palletje van 3 mini desserts 9,00
Dame Blanche, vanille Bourbon ijs met crumble van ‘American Cookies’ en 7,50
warme “Callebaut” chocoladesaus

Moelleux van chocolade met ambachtelijk vanilleroomijs* 9,00
Tiramisu met ‘Lotus’ speculoos 8,50
Crumble van appeltjes en rozijnen met frangipane ijs * 9,00
Geaffineerd kaasbordje met toast van rozijnenbrood 10,00
Supplement verse slagroom 1,00
(*15min wachttijd)

Dessertwijnen:

Madeira (kaas) 4,50
Porto Krohn (chocolade) 4,50
Zoete Spaanse witte wijn ‘Espelt’(kaas, crumble appel) 4,50
Zoete Franse witte wijn Tariquet (Tiramisu) 4,20
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Drankkaart

Frisdranken

Chaudfontaine met gas 1,90
Chaudfontaine zonder gas 1,90
Appolinaris 2,00
Coca cola 2,00
Cola light 2,00
Fanta 2,00
Sprite 2,00
Gini 2,00
Schweppes Tonic 2,00
Schweppes Agrum 2,00
IceTea 2,20
Cecemel 2,00
Minute Maid Orange, tomaat, appel 2,00
Chaudfontaine met gas % | 3,60
Chaudfontaine zondergas % | 3,60
Chaudfontaine lichtbruisend % | 3,60
Verse fruitsap 4,50
Van ‘t vat

Stella 25 cl “Pintje” 2,00
Stella 33 cl “Klepke” 2,40
Flesbieren

Leffe Blond 2,80
Leffe Bruin 2,50
De Koninck 2,00
Vedett 2,20
Lindemans Kriek 2,50
Hoegaarden 2,00
Duvel 2,80
Westmalle trappist 2,50
Westmalle tripple 2,80
“Gusto” De Koninck 75 cl Golden blond of Red Ruby 10,00
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